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Vinai'stvi DOMANSKY, Cejkovice, slovacka podoblast

Perliva vina

Frizzante Bonifac bilé - moravské zemské vino - polosuché - 2023.
Frizzante Bonifac Cervené - moravské zemské vino - polosuché - 2023.
Bila vina

Ryzlink rynsky - moravské zemské vino « suché « 2023

Zelenozluta barva, plna kvétnata chut’ s tony akatového kvétu a suSenych merungk.

Rulandské Sedé « moravské zemské vino - polosuché « 2023

Kvétinova, medova a ovocna viing. Plna a dlouhotrvajici chut’ po ovoci.

RuzZova vina

Frankovka rosé « moravské zemské vino - polosuché - 2023

Starortizova barva, opojna viiné cerného ovoce, chut’ ¢erného rybizu, malin a jahod

Cervena vina

Zweigeltrebe - moravské zemské vino - suché - 2023

Rubinova barva, viing bilé cokolady, lehka, kofenita chut’ s tony visné zakoncena tfeSiiovou peckou

DOMANSKY

Cena v K¢

250, - K¢

250, - K¢

260, - K&

260, - K¢

250, - K¢

260, - K¢
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Vinatstvi SUSLAK, Satov, znojemska podoblast
Perliva vina Cena v K&
Frizzante Muskat Zluty - polosuché - 2021 250, - K¢
Bila vina
Chardonnay - moravské zemské vino « suché « 2022
Pozdni sbér 280, - K¢
Kerner - moravské zemské vino - polosuché - 2021 280, - K¢
Palava . moravské zemské vino - polosladké - 2021/2022
Vybér z hroznt 370, - K&
Sauvignon - moravské zemské vino - polosuché - 2022
Pozdni sbér 290, - K¢

Ruzova vina

Zweigeltrebe rosé - moravské zemské vino - polosuché - 2021

Viné lesniho ovoce, v chuti je vino svéZi s citrusovym podtonem. 250, - K¢
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Vinarstvi Klen‘Art, Plavje, Istria, Slovinsko

Cervena vina

Cabernet Sauvignon VINJA - suché - 2020

Toto vino ma intenzivni rubinovou barvu.

Vybér odrid: Merlotu, Cabernet Franc, Refosku a Cabernet Sauvignon

Parovani: Hodi se dobie k cervenému masu, divocing a specialitim z ni lesnimi plody,
kasiovym ovocem.

Teplota servirovani: 16-18 °C

Pinot Noir TINJA « such¢ - 2020/2021

Stylové, suché cervené vino, charakteristické jemnou, drsnou cervenou barvou.
V chuti pfipomina tfesné, rozmaryn a skofici

Vybér odrid: Pinot noir (100 %)

Parovani: Skvéla volba pro hovézi maso, kufeci a grilované ryby ¢&i syry

Teplota servirovani: 16-18 °C

RuzZova vina

Rosa - suché - 2023

Elegantni rizové vino s jemnymi oranzovymi odstiny.

KLEN ART

Cena v K¢

400, - K&

440, -K¢

Ve vuni je vyrazné ovocné a pfipomina tfe$né, brusinky a meloun s lesnimi plody a kasiovym ovocem.

Vybér odriid: Modry pinot 100%
Parovani: Skvéla k oblozenym talifiim a mofskym plodim ¢i s kufecim

Teplota servirovani: 16-18 °C

330, - K¢



i
— N )
WA
7
% -/
Vinny listek
PR
Vinaistvi Bordon, Dekani, Istria, Slovinsko BORDON
Sumiva vina Cena v K¢&

Evina Penina Brut rose * suché * 2024

Vyrabi se z nejkvalitnéjSich hroznl odridy Refosk s malym ptidavkem Cabernet Sauvignon + Merlot v zavislosti
na ro¢niku, maximalné vsak 20 % celkem. Hrozny se jednoduse piecedi pfes moderni sito bez lisovani. Poté se
ochladi, aby se hrubé kaly usadily. Ciry most se pielije do nerezové nadoby, pridaji se testované kvasinky a kvaseni
probiha pfi teploté¢ 14—18 °C. Takto pfipravené zakladni vino pokracuje k druhotnému kvaseni. Po ukonceni
prodlouzeného druhotného kvaSeni na kvasnicich po dobu nejméné 4 mésicti se Sumivé vino plni do lahvi.
Vybér odrid: Refosk 80 %, Cab, Sauv. 10 %, Merlot 10 %

Parovani: Perfektni doplnék k letnim motskym plodiim, téstovinam a uzenym pokrmim.

Teplota servirovani: 5-7 °C 370, - K¢

Bila vina

Malvazija Classic * suché * 2024

Bohaté ve vuni a chuti se zlatavé slamovou barvou. Viné je ovocna s broskvemi, akacii, medem a kvétinovymi
tony. Chut’ je plna, svézi s dobfe zakomponovanou kyselinkou. Vino je certifikovano BIO a VEGAN.

Vybér odrad: Malvazija 100%

Parovani: Je idedlnim spolecnikem rybich specialit

Teplota servirovani: 8-10 °C 350, - K¢

Cervena vina

RefoSk « suché « 2022

Vino ma typickou velmi intenzivni fialovou az rubinovou barvu. Vineg je velmi ovocna, po zralém ¢erveném ovoci,
lesnich plodech a malindch. Bohaté t€lo, plné chuti a klidné kyselosti po jable¢no-mlécné fermentaci.

Vybér odrid: Refosk 100%

Parovani: Nejlépe se hodi ke vS§em bohatym masitym pokrmim

Teplota servirovani: 16-18 °C 330, - K¢



Refosk Classic EKO ¢ suché « 2017

Vino ma typickou velmi intenzivni fialovou az rubinovou barvu. Viin€ jsou ovocné a vyzralé s lesnim ovocem,
lesnimi plody, kasiovym ovocem.

Vybér odrid: Refosk 100%

Parovani: Skvéla volba pro bohaté masové pokrmy, Prosciutto, Steak

Teplota servirovani: 16-18 °C 420, - K¢
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Vinatstvi KABAJ, Slovrenc, Goriska Brda, Slovinsko K A B AJ

Sumiva vina Cena v K¢

Pet Nat Corvus - suché * ¢ervené * 2021

Jemné pfirodni bublinky s prichuti granatového jablka a maliny. Zavér je svézi a dominuje mu mineralita.
Vybér odrid: Pinot Noir, Merlot

Parovani: Hodi se ke sladkému i slanému pecivu, k syrim a salamtiim nebo k moiskym plodim

Teplota servirovani: 5 °C 400, - K¢
Bila vina

Ravan « suché - 2018

Vino s kvétinovymi tony, zejména kvéty hefmanku a lipy a limetkového medu.

Viuné citrusovych plodt a Stfedomoiskych bylinek, zejména tymidn a oregano, jsou jemnéjsi. Vino je na patie
suché, kde se bylinné tony misi s mineraly, ptijemnou hotkosti mandli a jemnostinadech medu.

Vybér odrad: 100% Sauvignon Vert

Pérovani: Sparujte s uzenou Sunkou ¢i krémovym rizotem

Teplota servirovani: 12-14 °C 440, - K¢

Rebula - suché - 2019/2020

Kfristalova Cistota a intenzivni zlatd barva s jantarovymi odlesky s vini zralé ovocnosti s tony merunek,
mandarinky a pomerancové kury plus sttedomotské bylinky, zeleny ¢aj, mineraly a naznak medu.

Vybér odrad: 100 % Rebula

Pérovani: Sparujte jej se zeleninovymi pokrmy, bilym masem a rybami

Teplota servirovani: 12-14 °C 530, - K¢
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Vinarstvi Edi Simci¢, PleSivo, GoriSka Brda, Slovinsko Boi fimii @!\’?

Srlahe Brdo s SLOVENIA L ]
Bila vina

Triton - suché - 2021/2022

Vino je svézi a elegantni s jemny nadechem minerality. Viné s vyraznym tropickym ovocem s tony opeceného
dubu a kofeni, zatimco prvni dousek odhali hladkou strukturu, stiedni télo a dobie definovanou strukturu.
Myslenka Tritonu je pfijemné vino s mirné pestfej$im aromatickym profilem. Odridové slozeni se lisi. Zaklad
tvofi Chardonnay a Sauvignon (70 %). Zbytek patii bud’ Pinot Gris, nebo Pinot Blanc, v zavislosti na ro¢niku.
Chardonnay mu dodava strukturu, Sauvignon svézest, viini, travnaté tony, Pinot Gris kofenitost a eleganci, Pinot
Blanc ho uklidiiuje.

Vybér odrid: 70 % Chardonnay a Sauvignon Blanc 30 % Pinot Blanc nebo Gris podle ro¢niku

Parovani: Skvéle hodi k bohatym pokrmutim, jako je krémové rizoto, pe¢ené kuie nebo tieba jehnéci.

Teplota servirovani: 8-10 °C 480, - K¢

Chardonnay - such¢ « 2022

Chardonnay s tmavé¢ zlatozlutou barvou ma intenzivni chut’ a dlouhou dochut’, ktera se krasné rozprostira po celych
ustech. Zajimava viné pfipomind vanilku a ¢okoladu.

Odrtda, ktera ukazuje, ¢eho je tato oblast schopna. Vliv Stfedomoii a Alp nabizi exotiku, plnost a klasickou
kontinentalni svézest. Ve viini nabizi tony masla, mineralni tony a jemné integrované kofeni ze zrani ve dieveé. V
ustech je plné, robustni, masivni a zaroven vyvazené s pevnou strukturou.

Vybér odrid: 100 % Chardonnay

Parovani: Teleci maso, Bilé maso, Cervené maso, Cerstvy nebo zraly syr

Teplota servirovani: 8-10 °C 590, - K¢

Cervena vina

Duet - suché - 2022

Kvétinova viné Duetu pfipomina ostruziny, ¢ervené tiesné a nadech pepfte. Je to stfedné plné, komplexni vino s
jemnou texturou a dlouhou dochuti. S mozZnosti zrani az 5 let je vhodné pro kazdou ptilezitost. Mlize se podavat k
pfedkrmtim i vétsin€ hlavnich chodu.

Vybér odrid: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Pérovani: Skvéle hodi ke kachnim prsiim, jehnééi, cervenému masu, ¢erstvému nebo zralému syru.

Teplota servirovani: 18-20 °C 670, - K¢



