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Vinafstvi THAY A, Hnanice, znojemska podoblast

Cervena vina

Frankovka - pozdni sbér « suché « 2019

Vino kvasilo a zralo v dievénych sudech.

Chut’ je dlouh4, doplnéna zranim na dievée s typickou kofenitosti.

Bila vina

Sauvignon - pozdni sbér « suché « 2020

Vino kvasilo a zralo v sudech z francouzského dubu.

V chuti vynika mineralita spolu se $tavnatou kyselinou.

Miiller Thurgau - kabinetni « suché - 2021

Dominuji tony pomela a ¢erveného pomerance doplnéné kotenitosti a mineralitou.

Muskat Moravsky « pozdni sbér « polosuché « 2021

Stavnata chut s lehkym cukrem a vyvaZzenou kyselinou s dominantnim vjemem bezinky.

Tramin Cerveny « pozdni sbér « polosuché « 2021

Chut’ ze zralé nektarinky, medu a susenych hrozinek .

RuzZova vina

Thaya Rosé « kabinetni « polosuché - 2021

Chut je svézi a Stavnatd s tony malin a Cerveného rybizu.

Cena v K¢

370, - K¢

320, - K¢

280, - K¢

280, - K¢

280, - K¢

250, - K¢
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Vinarstvi DOMANSKY, Cejkovice, slovacka podoblast M

Cervena vina Cena v K&

Zweigeltrebe - moravské zemské vino « suché - 2018

Rubinova barva, viing bilé ¢okolady, lehka, kofenita chut’ s tony visné€ zakondena tfesiovou peckou 250, - K¢

Bila vina

Femme Fetale - moravské zemské vino « suché - 2020
Voni i chutna po vyzralych lesnich jahodach.

Vybér odrud: Miller Thiirgau, Moravsky Muskat kiizenec americké révy s podnoZi Vitis Labrus 250, - K¢

Hibernal « moravské zemské vino « suché « 2020

Zlutozelenkava barva, viing vyhonki ¢erného rybizu, chut’ po angrestu a ¢erném bezu 250, - K¢

Ryzlink rynsky  moravské zemské vino « suché - 2020

Zelenozluta barva, plna kvétnata chut’ s tony akatového kvétu a suSenych merunék. 250, - K¢

Rulandské Sedé « moravské zemské vino « polosuché « 2020

Kvétinova, medova a ovocna viing. Plna a dlouhotrvajici chut’ po ovoci. 250, - K¢

RuzZova vina

Frankovka rosé » moravské zemské vino « polosuché « 2019

Starortizova barva, opojna viiné ¢erného ovoce, chut’ ¢erného rybizu, malin a jahod 250, - K¢
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Vinafstvi SUSLAK, Satov, znojemska podoblast

Perliva vina Cena v K&

Frizzante Muskat Zluty - polosladké - 2021 250, - K&

Bila vina

Chardonnay - moravské zemské vino - polosladké « 2022

Pozdni sbér 280, - K¢

Kerner - moravské zemské vino « polosuché - 2021 280, - K¢

Palava - moravské zemské vino - polosladké - 2022

Vybér z hroznt 370, - K¢

Sauvignon - moravské zemské vino - polosuché - 2022

Pozdni sbér 290, - K¢

RuzZova vina

Zweigeltrebe rosé - moravské zemské vino « polosuché - 2021

Viné lesniho ovoce, v chuti je vino sv&Zi s citrusovym podtoénem. 250, - K¢
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Vinafstvi Klen‘Art, Plavje, Istria, Slovinsko KLEN ART

Cervena vina Cena v K¢

Cabernet Sauvignon VINJA - such¢ - 2020

Toto vino ma intenzivni rubinovou barvu.

Vybér odrud: Merlotu, Cabernet Franc, Refosku a Cabernet Sauvignon

Pérovani: Hodi se dobie k ¢ervenému masu, divocing a specialitim z ni lesnimi plody, kasiovym ovocem.

Teplota servirovani: 16-18 °C 350, - K¢

Pinot Noir TINJA -« suché - 2021

Stylové, suché Cervené vino, charakteristické jemnou, drsnou cervenou barvou. V chuti pfipomina tfesne,
rozmaryn a skofici

Vybér odrud: Pinot noir (100 %)

Parovani: Skvéla volba pro hovézi maso, kufeci a grilované ryby ¢i syry

Teplota servirovani: 16-18 °C 380, - K¢

RuzZova vina

Rosa - suché - 2023

Elegantni rizové vino s jemnymi oranzovymi odstiny. Ve viini je vyrazné ovocné a pfipomina tfe$né, brusinky a
meloun s lesnimi plody a kasiovym ovocem.

Vybér odrid: Modry pinot 100%

Pérovani: Skvéla k oblozenym talifim a motskym plodtim ¢i s kufecim

Teplota servirovani: 16-18 °C 290, - K¢
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Vinarstvi Bordon, Dekani, Istria, Slovinsko BO“}jD‘ON

Sumiva vina Cena v K¢

Rumeni MusSkat Brut ¢ suché « 2021

Vyrabi se ze 100% muskatu Zlutého. Aromatické profily jahod, malin, grapefruit a shluku nadervenalého ovoce.
Vybér odrud: Refosk 80%, Cab, Sauv. 10%, Merlot 10 %

Parovani: Hodi se ke sladkému i slanému pecivu, k syrim a salamim nebo k mofskym plodim

Teplota servirovani: 5-7 °C 330, - K¢

Cervena vina

Refosk ¢ suché « 2019

Vino ma typickou velmi intenzivni fialovou az rubinovou barvu. Vliné je velmi ovocna, po zralém ¢erveném ovoci, lesnich
plodech a malinach. Bohaté télo, plné chuti a klidné kyselosti po jable¢no-mlééné fermentaci.

Vybér odrud: Refosk 100%

Parovani: Nejlépe se hodi ke vs§em bohatym masitym pokrmim

Teplota servirovéani: 16-18 °C 270, - K¢

Refosk Classic EKO ¢ suché * 2017

Vino ma typickou velmi intenzivni fialovou az rubinovou barvu. Viing jsou ovocné a vyzralé s lesnim ovocem, lesnimi plody,
kasiovym ovocem.

Vybér odrud: Refosk 100%

Parovani: Skvéla volba pro bohaté masové pokrmy, Prosciutto, Steak

Teplota servirovéani: 16-18 °C 390, - K¢
Bila vina

Malvazija Classic * suché * 2021

Bohaté ve viini a chuti se zlatavé slamovou barvou. Ving je ovocnd s broskvemi, akacii, medem a kvétinovymi tony. Chut’ je
plna, svézi s dobfe zakomponovanou kyselinkou. Vino je certifikovano BIO a VEGAN.

Vybér odrud: Malvazija 100%

Parovani: Je idealnim spolecnikem rybich specialit

Teplota servirovani: 8-10 °C 300, - K¢
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Vinatstvi KABAIJ, Slovrenc, Goriska Brda, Slovinsko K ABA J

Sumiva vina Cena v K¢

Pet Nat Corvus - suché * ¢ervené « 2021

Jemné ptirodni bublinky s pfichuti granatového jablka a maliny. Zavér je svézi a dominuje mu mineralita.
Vybér odrud: Pinot Noir, Merlot

Parovani: Hodi se ke sladkému i slanému pecivu, k syrim a salamim nebo k motskym plodim

Teplota servirovani: 5 °C 360, - K&

Bila vina

Rebula - suché

Kristalova Cistota a intenzivni zlatd barva s jantarovymi odlesky s vini zralé ovocnosti s tony merunck,
mandarinky a pomerancové kury plus sttedomoftské bylinky, zeleny caj, mineraly a naznak medu.

Vybér odrid: 100% Rebula

Parovani: Sparujte jej se zeleninovymi pokrmy, bilym masem a rybami

Teplota servirovani: 12-14 °C 450, - K¢

Ravan - suché

Vino s kvétinovymi tony, zejména kvéty hefmanku a lipy a limetkového medu.

Vine citrusovych plodl a Stfedomotskych bylinek, zejména tymian a oregano, jsou jemnéjsi. Vino je na patie
suché, kde se bylinné tony misi s mineraly, pfijemnou hotkosti mandli a jemnosti

nadech medu.

Vybér odrid: 100% Sauvignon Vert

Pérovani: Sparujte s uzenou Sunkou ¢i krémovym rizotem

Teplota servirovani: 12-14 °C 390, - K¢
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inatstvi SC §] T~ : e
Vinafstvi SCUREK, PleSivo, Goriska Brda, Slovinsko =,

RuzZova vina Cena v K¢

Rosé - suché - 2013

Barva tohoto vina je svétle ¢ervena s nadechy oranzové. Ve vini se objevuji tony jahod, tfesni a jemné kvétinové
aroma. Chut’ je pfijemna, plna, svézi a ma krasny zaver.

Vybér odrid: 60 % Merlot a 40 % Refosk (Refosco)

Parovani: Carpaccio z ryb, rizné salaty, jako naptiklad chobotnicovy salat, nebo jako predkrm.

Teplota servirovani: 10-12 °C 330, - K¢

Bila vina

Jakot Gredi¢ - suché - 2013

Vino s vini polnich kvétin a zralého ovoce. Ptijemné a plné vino s dlouhym teplym zavérem.
Vybér odrud: 100% Sauvignon (Tocai Friulano)

Pérovani: Idealni s rybim masem, téstovinami a grilovanou zeleninou.

Teplota servirovani: 10-12 °C 330, - K¢

Vinarstvi Edi Simci¢, PleSivo, Goriska Brda, Slovinsko Eaiﬁw..z;zi!}
Sorishe Brda » SLOVENIJA l

Bila vina

Triton - suché¢ - 2021

Vino je svézi a elegantni s jemny nddechem minerality. Viing s vyraznym tropickym ovocem s tony opeceného
dubu a koteni, zatimco prvni dousek odhali hladkou strukturu, stfedni télo a dobie definovanou strukturu.
Vybér odrud: Chardonnay, Sauvignon Blanc a Ribolla Gialla

Parovani: Skvéle hodi k bohatym pokrmim, jako je krémové rizoto, pecené kufe nebo tieba jehnéci.

Teplota servirovani: 8-10 °C 400, - K¢



